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Diakonisches Werk Wolfsburg e.V.
Catering- und Veranstaltungsservice

Damit Ihre Feier oder Veranstaltung
zu lhrem und unserem Erfolg wird!

Catering- und Veranstaltungsservice,
Betriebsgastronomie, Kinder- und Seniorenverpflegung, Partyservice

Ob Party oder Familienfeier zu Hause, ob Firmenevent oder festlicher Empfang,
wir sind fir Sie da und stehen lhnen mit unserem Know how jederzeit gerne zur
Seite.

Ein gelungenes Fest beginnt bereits bei der Vorbereitung.

In dieser Menikarte haben wir fiir Sie verschiedene Anregungen und
Méglichkeiten ausgearbeitet.

Nutzen Sie unser Wissen, um lhre Feier einzigartig zu gestalten und
unvergesslich werden zu lassen.

Ihre kompetenten Ansprechpartner sind Ina Albinus oder Kiichenmeister
Henry Rausch.

Wir beraten Sie gerne persénlich und erstellen lhnen ein individuelles

Angebot.

Diakonisches Werk Wolfsburg e.V. Tel. 05361 501 3307
Catering- und Veranstaltungsservice Fax 05361 501 3557
Nordsteimker StraBe 1 Mobil 0163 37 89 110
38446 Wolfsburg Mobil 0163 3789 112

catering@diakonie-wolfsburg.de




Ideal fur den Steh-Empfang, flur die Konferenz-
pause oder das gemiitliche Beisammensein

Schnittchen, halbe Weizen- oder Vollkornbrotscheibe
belegt und garniert:

Auswahl 1 1,40 €
Auswahl 2 1,90 €
Auswahl 3 2,90 €

Halbe Weizen- oder Roggenbrétchen belegt und garniert:

Auswahl 1 1,50 €
Auswahl 2 2,10 €
Auswahl 3 3,50 €

Canapés, Scheiben von franzésischem Stangenbrot
belegt und fein garniert:

Auswahl 1 1,60 €

Auswahl 2 2,20 €

Auswahl 3 3,50 €
Auswahl 1

Salami, Bratenaufschnitt, Frischwurst, Schinken roh oder gekocht,
Lachsschinken, Schnittkdse, Camembert

Auswahl 2

Roastbeef, Babarie Entenbrust, Parmaschinken,
gerduchertes Forellenfilet, Rducherlachs, vegetarischer Aufschnitt,
verschiedene Kasespezialitaten

Auswahl 3

BlUsumer Krabbenfleisch, Riesengarnelen, Hummerschwanzfleisch,
Réaucheraal, Krebsschwanze




trendiges Fingerfood
als beliebte Alternative zu Canapés

Mini-Frahlingsrollen mit Gemise
Hahnchenbrustfilet am Bambusspie
Verschiedene Pastetchen
Riesengarnelen am SpieB
Chicken Wings
Geflllte halbe Eier
mit Raucherlachswiirfel, Dill und Ketakaviar
mit Krautercreme und Forellenkaviar
mit Krautercreme und Schrimps
Geflllte Crepesrélichen
mit R&ucherlachs und Frihlingszwiebeln
mit Krauterquark und Schinkenstreifen
Kirschtomaten mit Mozzarella
Mozzarella Sticks
Melonenschiffchen mit Parmaschinken
Mini-Fleischbéllchen

Mini-Pizzen verschieden belegt

Kase-WeintraubenspieBe

Zu allen Fingerfood-Spezialitdten reichen wir verschiedene Dips

Fingerfood-Platte (7 Stiick gemischt, ab 5 Personen) 9,50 €




Suppen
Hochzeitssuppe 2,80 €
Klare Hihnersuppe mit Gemdisestreifen 2,50 €
Broccolisuppe mit Mandelblattchen 2,80 € !
Minestrone, tomatisierte Gemusesuppe 2,80 € _g :
Waldpilzrahmsuppe mit ,Altdeutschem Weinbrand* 3,00 €

Diverse weitere Suppen auf Anfrage

Pro Person 200 ml

Zu allen Suppen reichen wir Stangenbrot

Eintopfe
Erbseneintopf 3,80 €
Linseneintopf 3,80 €
Bohneneintopf mit Speck 3,80 €
Kése-Lauch-Eintopf mit Hackfleisch 4,50 €
Ungarische Gulaschsuppe 4,50 €

Diverse weitere Eintépfe auf Anfrage

Pro Person 500 ml

Unsere Eintdpfe servieren wir mit Stangenbrot



Auflaufe und Gratins

Lasagne, Italienischer Nudelauflauf Port. 5,80 € o
g s -
Kartoffel-Schinken-Lauchgratin Port. 4,80 €
Gemise-Kartoffel- Gratin Port. 4,50 € -
] -
- .
saisonale frische Salate "‘éj
Salate
Frischer bunter Salat der Saison Port. 2,50 €
Frischer bunter Salat der Saison mit Port. 3,20 €
e Kochschinken,

e Ké&se und Ei
e Schafskase, Oliven und Peperoni
e Thunfisch, Oliven und Peperoni

Dressing nach Wahl:

French
Joghurt
American

Zu allen Salaten reichen wir Stangenbrot




saftige Braten und Fleischspezialitaten
mit abwechslungsreichen Beilagen

Rohgewicht

Kasslernackenbraten 3009 5,00 €
Sauerbraten 3009 8,60 €
Geflllter SpieBbraten 300 g 7,80 €
Senf-Krustenbraten 300 g 6,50 €
Lammkeule 180 ¢ 9,60 €
Rinderfilet ,Wellington*

mit Schinken-Champignonmus

im Blatterteigmantel 160 g 19,80 €
Schweinefilet mit Krauterspeck

im Blatterteigmantel 180 g 7,80 €

Zu allen Bratengerichten servieren wir harmonierende Saucen

Beilagen

Portion 2009

Gemiseauswahl pro Port. 2,50 €
Weinsauerkraut/Apfelrotkraut pro Port. 1,80 €
Kartoffelklassiker pro Port. 1,70 €
Kartoffelkl6Be pro Port. 2,10 €
Nudelvariationen pro Port. 1,70 €
Reisbeilage pro Port. 1,70 €
Kartoffelgratin pro Port. 2,30 €

Auf Anfrage Sauce Hollondaise/Bernaise




Salate und
kreative Vorspeisen

Hausgemacht Salatvielfalt

Portion 200 g

Krautsalat 1,50 €
Geflugelsalat 2,80 €
Nudelsalat 2,00 €
Kartoffelsalat 2,00 €
Eiersalat 2,10 €
Matjessalat 2,90 €
Tomate Mozzarella 2,50 €
Shrimpssalat 3,50 €
Obstsalat 2,80 €

diverse weitere Salate auf Anfrage

Vorspeisen
Melonenschiffchen mit Parmaschinken 2,20 €
Krabbencocktail 3,80 €

Raucherfischauswahl von Forelle, Lachs, Makrelenfilet
Heilbutt und Schillerlocke mit
Sahnemeerrettich und Honigsenfsauce 6,80 €




Klassische Fleischgerichte

Geschnetzeltes vom Schwein
mit Rahmchampignons und Résti pro Pers. 6,90 €

Schweinemedaillons mit Gorgonzolasauce,
Broccoli mit Mandelsplitter, Kroketten pro Pers. 10,30 €

Tafelspitz in Meerrettichrahmsauce,
Bouillonkartoffeln und Wurzelgemise pro Pers. 9,80 €

Lammkeule Provencale mit Rosmarinsud,
Bohnenblindchen und Kartoffelgratin pro Pers. 11,50 €

Hirschragout Hubertus mit Apfelrotkraut,
Waldbeeren und Butterspéatzle, Preiselbeerbirne pro Pers. 9,50 €

Poulardenbrust mit Steinpilzrahmsauce,
Kaiserschoten und Petersilienkartoffeln pro Pers. 8,50 €

feine Fischgerichte

Gebratenes Schollenfilet mit
warmem Speckkartoffelsalat pro Pers. 8,50 €

Pochiertes Lachsfilet auf Gemusebett mit
Rieslingsauce, Shrimps und Dillkartoffeln pro Pers. 11,50 €

Gebratenes Zanderfilet mit Zitronen,
Mandel-Speckbutter, Salzkartoffeln pro Pers. 12,50 €

Pochiertes Steinbuttfilet mit Dijonsenfsauce
Broccolirdschen und Butterkartoffeln pro Pers. 15,50 €

Auf Wunsch auch andere Fischsorten mdglich




Nachspeisen

Feine Kaseauswahl mit Trauben
Rote Grilitze mit Vanillesauce
Frischer Obstsalat

Helles und dunkles Schokoladen-Mousse
mit Sahne

Vanilleeis mit heiBen Kirschen

Eisplatte auf Anfrage

Wir unterbreiten Ihnen auch saisonbedingte besondere Angebote
und fragen Sie gerne nach lhrem persénlichen Lieblingsnachtisch.

Getranke

Wiinschen Sie Beratung bei der Getrdnkeauswahl?
Wir sind fiir Sie da, sprechen Sie uns an.

Port. 4,50 €
Port. 2,20 €

Port. 2,80 €

Port. 2,10 €

Port. 2,20 €




Das richtige Buffet zur
passenden Gelegenheit!

Nachfolgend haben wir eine kleine Reihe von Buffet-Vorschlagen ausgearbeitet.

Selbstverstandlich stellen wir Ihnen auch lhr individuelles Buffet zusammen.
Wir freuen uns darauf, Sie persdnlich zu beraten.

Friihstiickbuffet ab 10 Pers.
Rustikales Buffet ab 10 Pers.
Italienisches Buffet ab 15 Pers.
Klassisches Buffet ab 15 Pers.
Festliches Buffet ab 20 Pers.
Gala Buffet ab 20 Pers.
Exklusive Delikatessen auf Anfrage




Das richtige Buffet zur
passenden Gelegenheit!

Kleines Friihsticksbuffet

Honig und verschiedene Marmeladen
Aufschnitt und Schinken

Kase und Quark

verschiedene Sorten Obst, Joghurt

Butter, Brétchen und Brot pro Pers. 6,00 €

GroBes Friihstiicksbuffet

Raucherlachs mit Sahnemeerrettich
gemischter Wurst- und Bratenaufschnitt
internationale Kasespezialitdten mit Trauben
Ruahrei mit Speck und gebratenen Wirstchen
Fleischsalat

Obstteller

Vollkorn-Musli und Cornflakes mit Milch

Butter, gemischter Brot- und Brétchenkorb

Dazu reichen wir ein Glas Sekt oder Orangensaft pro Pers. 12.50 €

Kaffee und Tee sind im Preis enthalten



Das richtige Buffet zur
passenden Gelegenheit!

Rustikales Buffet
Schlachte-Platte mit Rotwurst, Leberwurst und Mettwurst

Schinkenplatte mit Sauergemise

Hausmacher Silze mit Remouladensauce

Krautsalat, Bohnensalat, Gurken, Rollm&pse

Rustikale Kasevariationen mit Harzer Kase und Schmalz

Butter, verschiedene Brotspezialitaten

Zur Erweiterung empfehlen wir Ilhnen:
Ungarische Gulaschsuppe

Kasslerbraten auf Sauerkraut

Italienisches Buffet
Anti — Pasti

Mediterranes Gemdise gebraten mit Olivendl und
Balsamico mariniert

Italienische Schinken- und Wurstsorten
Meeresfriichtesalat

Marinierte Oliven, Spaghettisalat,
Tomate-Mozzarella mit Basilikum

Galia-Melonenschiffchen mit luftgetrockneten Schinken

Brotauswahl mit Ciabatta, Butter

Zur Erweiterung empfehlen wir lhnen:
Minestrone

Lasagne (Nudel-Fleischauflauf)

pro Pers. 9,50 €

pro Pers. 3,80 €

pro Pers. 5,80 €

pro Pers. 14,50 €

pro Pers. 2,80 €

pro Pers. 4,80 €




Das richtige Buffet zur
passenden Gelegenheit!

Klassisches Buffet
Frisch aus dem Rauch

Makrelenfilets mit verschiedenen Auflagen
Heilbutt und Lachs mit Senf-Dillsauce und Sahnemeerrettich

Gebratene Partyfrikadellen und Hahnchenkeulen
bunt garniert

Kleine Schnitzel

Geflillte Eier

Gemischte Bratenplatte

Krautsalat, Gefligelsalat, Kartoffelsalat
gemischtes Kasebrett mit Obst

Rote Griitze mit Vanillesauce

Butter, Brot und Brétchenkorb

Zur Erweiterung empfehlen wir lhnen:

Waldpilzrahmsuppe mit ,Altdeutschem Weinbrand*

Schweinebraten mit Zwiebelsauce,
bunte GemUseplatte, Kartoffelgratin

pro Pers. 12,80 €

pro Pers. 3,00 €

pro Pers. 6,50 €




Das richtige Buffet zur
passenden Gelegenheit!

Festliches Buffet

Melonenschiffchen mit Parmaschinken

geraucherte und gebeizte Lachsvariation mit
Preiselbeermeerrettich und Senf-Dillsauce

Shrimpscocktail

Zarte Schweinemedaillons fein garniert

Erlesene Auswahl an Braten mit RemouladensoBe
Feine Pouladenbriiste mit Obst garniert

Eier mit verschiedenen Cremes gefillt

Roastbeef- und Schinkenrdélichen mit Spargel gefllt

Frische Salatauswahl mit verschiedenen Dressings,
Nudelsalat, griechischer Bauernsalat

Késeplatte mit ausgewahlten internationalen Sorten
Obstplatte
Rote Griitze mit Vanillesauce

Butter, Brot und Brétchenauswahl pro Pers. 21,50 €

Zur Erweiterung empfehlen wir lhnen:

Hochzeitssuppe pro Pers. 2,50 €

Geschnetzeltes vom Schwein mit Champignonrahm,
Broccoli mit Mandeln, Résti und Salzkartoffeln pro Pers. 6,80 €

Lachsfilet auf Gemusestreifen mit Rieslingsauce,
Shrimps und Dillreis pro Pers. 11,50 €




Das richtige Buffet zur
passenden Gelegenheit!

Gala Buffet

Fischplatte von Matjestatar
Edelfischterrine

Lachs und Aalvariationen mit
Limettenmeerrettich und Dillsauce

Hummermedaillon fein garniert
Pochierter Wildlachs im Ganzen prasentiert

Rehriicken auf Waldorfsalat am Knochen mit
gefllter Williamsbirne und Cumberlandsauce

Medaillons vom Schwein mit Artischocken und
Wachteleiern garniert

Broccoli-Schinken-Salat

Késeauswahl der edelsten internationalen Sorten
Zweierlei Schokoladen Mousse mit Beeren
erlesene Obstauswahl

Butterrosen und
Brotauswabhl, Partybrétchen Stangenbrot pro Pers. 35,00 €

Zur Erweiterung empfehlen wir lhnen:

Rinderfilet Wellington mit Schinken-
Champignonmus im Blatterteigmantel,
Madeirasauce, Bohnenbiindchen, Herzoginenkartoffeln pro Pers. 25,60 €




Exklusive Delikatessen
fur den besonderen Anlass

Melonenschiffchen mit Parmaschinken
Geflillte Eier mit verschiedenen Cremes
Geflllte Tomaten mit Krauterfrischkase
Geflillte Artischockenbdden mit Raucherlachs
Schinkenrdlichen mit Spargelkrautercreme
Réllchen vom Roastbeef mit Remouladensauce
Pochierte Salmschnitte ausgarniert
Edelfischterrine

Auswahl an verschiedenen kalten Braten
Cocktail von Meeresfriichten
Rauchlachsscheiben mit Sahnemeerrettich
Ketakaviar

Shrimpscocktail

Preis auf Anfrage




Sonstige Angebote und Leistungen

Neben der reichhaltigen Auswahl an kalten und warmen Speisevariationen
stellen wir lhnen auf Wunsch die komplette Ausstattung vom Tischtuch, Gber
Geschirr bis zum Besteck.

Wir beraten Sie auch gerne bei Dekorationsideen und Blumengestaltung und
vermitteln auf Wunsch die Unterstlitzung eines Floristen.

Wenn Sie méchten, steht lhnen auch unser kompetentes und freundliches
Servicepersonal wahrend lhrer Feier hilfreich zur Seite.

Liefer- und Zahlungsbedingungen

Bei unseren einzelnen Positionen gehen wir von einer Mindestbestellmenge von
10 Personen aus.

Alle Preise verstehen sich als Festpreise inklusive der gesetzlichen
Mehrwertsteuer.

In Absprache lhrer individuellen Bestellwlinsche organisieren wir die
Anlieferung sowie den Rucktransport.

Die Kosten fiir die Lieferung sind abhangig von Entfernung und Personenzahl.
Gerne unterbreiten wir [hnen ein konkretes Angebot.

Preise fur sonstige Leistungen wie Leihgeschirr, Servicepersonal,

Tischschmuck, Blumendekoration teilen wir Ihnen auf Anfrage ebenfalls
gerne mit.

Kommen Sie auf uns zu und lassen Sie sich beraten!




Fur lhre Notizen

Diakonisches Werk Wolfsburg e.V. Tel. 05361 501 3307
Catering- und Veranstaltungsservice Fax 05361 501 3557
Nordsteimker StraBe 1 Mobil 0163 37 89 110
38446 Wolfsburg Mobil 0163 3789 112

catering@diakonie-wolfsburg.de

Diakonisches Werk Wolfsburg e.V.
www.diakonie-wolfsburg.de
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